Welkom bij
De Chinese Muur

Al jaren staan wij voor authentieke smaken,
gastvrijheid en kwaliteit.
Laat u verrassen door onze zorgvuldig
samengestelde gerechten,
bereid met aandacht en traditie.

Heeft u een allergie of dieetwens?
Onze medewerkers informeren u graag verder.



Verragsing§menu
Kunt u niet kiezen? Laat onze Chef-kok u dan verwennen.
Hij stelt speciaal voor u een heerlijk menu samen met de

beste gerechten uit de Chinese keuken.

Vanaf € 25,00 per persoon (minimaal 2 personen)
krijgt u een compleet verrassingsmenu.

Heeft u speciale wensen of lust u iets niet? Geef het aan
ons door, dan houdt de Chef-kok hier direct rekening mee.

We wensen u alvast een smakelijke maaltijd!



Voorgerecht:
Hoofdgerecht:

Nagerecht:

Gerechten:

Nagerecht:

Voorgerecht:
Hoofdgerecht:

Nagerecht:

1. Chinege Rijsttafel

Keuze uit: Tomaten-, kippen-, of haaienvinnensoep
Babi Pangang, Foe Yong Hai, Tjap Tjoy, Koe Loe Yuk
Bami en Nasi

Koffie of Thee

Minimaal 2 personen, prijs per persoon € 23,50

2. Indische Rijsttafel

Babi Pangang in satésaus, Ajam Pangang, 2 soorten
rundvlees, Gado Gado, Saté, Speenvarken, Spiegelei
in pikante saus, Gebakken banaan, Atjar en Kroepoek
Bami en Nasi
Koffie of Thee
Minimaal 2 personen, prijs per persoon € 20,50

3. Chinees- Indigche Rijsttafel

Keuze uit: Tomaten-, kippen-, of haaienvinnensoep
Chinees rijsttafel: Babi Pangang, Foe Yong Hai,
Tjap Tjoy, Koe Loe Yuk
Indische rijsttafel: Babi Pangang in satésaus, Ajam Pangang,
2 soorten rundvlees, Gado Gado en Saté
Bami en Nasi
Koffie of Thee
Minimaal 3 personen, prijs per persoon € 26,50

(Vanaf 5 personen extra Ti Pan ossenhaas met zwarte bonensaus)



Voorgerecht:
Hoofdgerecht:

Nagerecht:

Voorgerecht:

4. Rijsttafe]l Delicious World

Soep ‘De Chinese Muur’ (zuur en zacht-scherp)

King Do Kai (gepaneerde kippenvlees

met gekruide zoetzure saus)

Gebakken Chinese garnalen

Kai Ting (kipfilet met cashewnoten en diverse groenten)
Sie Chap Ngau Yuk (ossenhaas met zwarte bonensaus)
Bami en Nasi

Keuze uit: Ijs met vruchten en slagroom, koffie of thee

Minimaal 2 personen, prijs per persoon € 29,50

(Vanaf 3 personen extra gedeelde Indische rijsttafel)

5. Rijsttafel ‘Happy Together’

Mini loempia’s en kerriedriekhoejes

Tussengerecht: Wan tan Soep (flensjes in bouillon)

Hoofdgerecht:

Nagerecht:

Gebakken tempura garnalen

Ti Pan ossenhaas met zwarte bonensaus

Sin Po Kai (halve ananas met kipfilet en Franse likeur ‘cointreau’)
Geroosterde speenvarken (pikante saus)

Lai Chap Cha Siew (geroosterd vlees met pikante saus en groenten)
Bami en Nasi

Keuze uit: Ijs met vruchten en slagroom, koffie of thee

Minimaal 4 personen, prijs per persoon € 34,50
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Kippensoep

Tomatensoep
Haaienvinnensoep

Haaienvinnensoep met krab

Soep ‘De Chinese Muur’
Wan tan soep

Voor- en LiBereChten

Loempia
Kroepoek

Saté Babi (varkensvlees 2 stokjes)

Saté Ajam (kipfilet 2 stokjes)

Saté Ha (Chinese garnalen 3 stokjes)

Pangsit goreng (gebakken bladerdeeg, 4 stuks)

Pisang goreng (gebakken banaan, 4 stuks)

Chinese loempia’s (2 stuks)
Cha siew (geroosterd vlees)

Dim sum (gestoomde vlees en garnalenpasteitjes)

Kerrie driehoekjes (6 stuks)
Mini loempia’s (6 stuks)

Satésaus

Nagi Goreng gerechten

Nasi Goreng

Nasi Goreng met sate (3 stuks)

Nasi Goreng met kipfilet en groenten

Nasi Goreng ‘De Chinese Muur’
(babi pangang, foe yong hai, saté en % kip)
Nasi Goreng kerrie met cha siew
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Bami Goreng gerechten

Bami Goreng

Bami Goreng met saté (3 stuks)
Bami Goreng met kipfilet en groenten

Bami Goreng ‘De Chinese Muur’

(babi pangang, foe yong hai, saté en % kip)

Bami Goreng kerrie met cha siew
Chinese bami met cha siew en groenten

Gebakken Japanse bami met cha siew en groenten

Mihoen gerechten

Mihoen met kipfilet en groenten

Mihoen met gesneden ossenhaas en groenten

Mihoen met Chinese garnalen en groenten
Mihoen ‘De Chinese Muur’

(babi pangang, foe yong hai, saté en % kip)

Mihoen Singapore (kerrie, cha siew en kleine garnalen)

Combinatie gereChten

Tjap Tjoy, Foe Yong Hai met bami of nasi

Tjap Tjoy, Babi Pangang met bami of nasi

Foe Yong Hai, Babi Pangang met bami of nasi
Koe Loe Yuk, Babi Pangang met bami of nasi
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Kipgerechten

Kipfilet met champignons

Kipfilet met Bali saus (licht scherp)

Kipfilet met kerriesaus
Kipfilet met ananas

Koe Loe Kai (gepaneerde kipballetjes met zoetzure saus)

Ajam Pangang
Kipfilet met pikante satésaus

Sin Po Kai (halve verse ananas met kip en Franse likeur ‘cointreau’)

Kai Ting (kipfilet met cashewnoten en groenten)
Sie Chap Kai (kipfilet met zwarte bonensaus)

Piri Piri

King Do Kai (gepaneerde kipfilet met gekruide zoetzure saus)

Eendgerechten

Gebakken eend met oestersaus en Chinese champignons..............

Gebakken eend met kerriesaus

Gebakken eend met Chinese pruimensaus

Eiergerechten

Foe Yong Hai met kipfilet

Foe Yong Hai met Chinese garnalen
Foe Yong Hai met krab

Foe Yong Hai ‘De Chinese Muur’

(chinese garnalen, kip- en varkensvlees, 2 stuks saté)
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Groentegerechten

Tjap Tjoy met kipfilet

Tjap Tjoy met Chinese garnalen

Tjap Tjoy ‘De Chinese Muur’
(chinese garnalen, kip- en varkensvlees, 2 stuks saté)

Tjap Tjoy met ossenhaas

Vegatarigche gerechten

Chow Tjap Tjoy (jonge mais, Chinese champignons, cashewnoten en diverse groenten)

Tofu met diverse groenten

Tjap Tjoy met kerriesaus

Thaige gerechten

(in een hete porseleinen pot)

Kipfilet met rode curry

Varkensvlees met rode curry
Ossenhaas met rode curry

Varkgnsvleesgerechten

Koe Loe Yuk (gepaneerde vleesballetjes met zoetzure saus)
Babi Pangang

Babi Pangang met ketjapsaus

Babi Pangang met satésaus

Babi Pangang met kerriesaus

Babi Pangang met roedjaksaus

Lai Chap Cha Siew (geroosterd vlees met pikante saus en groenten,..................

Geroosterde speenvarken (pikante saus)
Cha Siew honingsaus

Chow Sam Yuk (speenvarken, cha siew en kipfilet)
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Ossenhaasgerechten

Ossenhaas met Chinese champignons
Ossenhaas met kerriesaus

Ossenhaas met champignons

Ossenhaas met ketjapsaus

Sie Chap Ngau Yuk (ossenhaas met zwarte bonensaus)
Daging Smoor (rundvlees met Indische kruiden)

Kindermenu

Kindermenu met patat, sate en appelmoes
Kindermenu met patat, frikandel en appelmoes

Kindermenu met patat, kipnuggets (6 stuks) en appelmoes...............

Chinege Garnalen gerechten

Tempura garnalen

Chinese garnalen met champignons

Chinese garnalen met kerriesaus

Chinese garnalen met Chinese champignons

Sie Chap Ha (grote Chinese garnalen met zwarte bonensaus)

Lak Chap Ha (gebakken grote Chinese garnalen met pikante saus)........

Kantenese gerechten

Kipfilet met Gon-Bao saus

Gon-Bao Sam Sie (kipfilet, varkensvlees en ossenhaas)

Kipfilet met Yu Hsiang saus
Yu Hsiang Sam Sie (kipfilet, varkensvlees en ossenhaas)

Kipfilet met Tung-Tiew saus

Ossenhaas met Tung-Tiew saus
Chinese garnalen met Tung-Tiew saus

Kipfilet met Moi Woh saus

Moi Woh Sam Sie (kipfilet, varkensvlees en ossenhaas)
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Ti Pan gerechten

Ti Pan 4 soorten saté

(kipsaté, varkensvleessaté, rundvleessaté en garnalensaté)

Ti Pan kipfilet

Ti Pan varkenshaas

Ti Pan ossenhaas

Ti Pan garnalen

Ti Pan Mihoen (kipfilet, varkensvlees en Chinese garnalen)
Ti Pan Cha Siew

(geroosterd vlees met smakelijke vruchtensaus of kerriesaus)

Ti Pan Babi Pangang
Ti Pan Sam Yuk (kipfilet, varkensvlees en ossenhaas)

XO saug gerechten

De XO saus wordt gemaakt van vers gedroogd vlees van grote kreeft
met knoflook en Chinese kruiden. Deze saus wordt in Hong Kong

veelvuldig gebruikt en is zeer populair.

De smaak is uniek: zacht-scherp met een aromatische nasmaak.

Kipfilet met XO saus

Ossenhaas met XO saus

Chinese garnalen met XO saus
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€ 24,00
£ 26,00
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